
 

Menu del Giorno
本日のメニュー

Antipasti

Ostriche crudo con aceto di sherry oppure forno con spezie cottura e mollica

産地厳選　生牡蠣のシェリービネガーのジュレ乗せ 又は 香草パン粉オーブン焼き　1個　￥560

~ 前菜 ~

産地厳選  黒毛和牛 ランイチの炭火焼き ルビーポートソース　￥4,580

Risotto Nero

イカスミのリゾット　￥1,680

Secondi piatti

仔羊骨付き背肉のロースト　エスカルゴバターソース　￥3,250

Arrosto di Agnello salsa al burro

Scamone di Manzo Griglia

~ メイン料理 ~

Arrosto di Pollo con salsa di senape

川俣シャモのロースト　粒マスタードのソース　￥3,250

Insalata Funghi mashroom profumo di tartufo
マッシュルームのサラダ　トリュフの香り　￥1,230

~ パスタ料理 ~

Primi piatti

Tagliata di Manzo

黒毛和牛のタリアータ  ルッコラセルバチコのサラダ仕立て　￥2,130

稚鮎とコーンのフリット　￥1,680

Fritto di Ayu e Mais

和牛のポルペッテ　パプリカのソース　￥1,500

Polpette di Manzo Salsa peperoni

Carpaccio di Salmone con Insalata riso e melansane
岩手県産　秋鮭のカルパッチョ　インサラータリーゾと焼きナスを添えて　￥1,860

Confit di AYU

鮎のコンフィ　カダイフ包み　￥2,000

Trippa Siciliana

　シチリア風　トリッパのレモン煮込み　￥1,780

Spaghetti Aglio olio e Ricci di mare

スパゲッティ　ウニのアーリオオーリオ　￥2,130

Fettuccine Salsa Gamberetti e Ricotta

フェットチーネ　小エビとリコッタチーズのソース　￥1,680

 Umbricelli Ragù di funghi champignon

ウンブリチェッリ　マッシュルームのラグーソース　￥1,780    　サマートリュフ ＋￥500

Casarecce Stufato di agnello

カサレッチェ　仔羊の白ワイン煮込み　￥1,780


